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BLAST CHILLERS

BERTO"®S

CHEF SOLUTIONS

mod. BC5T | cod. 06800000
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AUSGANG STROMKABEL 230V/50Hz & WASSERABLASS @ 20
L=3000m + SCHUKO-STECKER SCHALE, DIE REGELMASSIG
GELEERT WERDEN MUSS

L
DE TECHNISCHEN SPEZIFIKATIONEN
E::}?Cer:a(zg;’ gz?isau(?g;r; Abn;.xd_?rxvsr(przirng Kaltemittel Fassung?\srmégen Klimaklasse Energie(avlils)orption Versorgungsspannung
-40 / +80 780x750x900 900x850x 1250 R452A 89 4 1270 220-240V /50 Hz
DE TECHNISCHE DATEN UND SPEZIFIKATIONEN ZUBEHOR

Schnellkiihler 5 Gastronormbleche GN 1/1 — 60x40, Kiihlung mit Umluft, Motor im Technikfach

Gerat komplett aus Stahl, Innenraum, Wande und Tiir aus Edelstahl AISI 304

Abgerundete Kanten im Innenraum fiir eine schnelle und einfache Reinigung

Automatisch schlieBende Tiir mit Magnetdichtung

Isolierung 60 mm aus PU-Schaum mit HFO-Treibmittel, hochdruckgeschaumt, mit einer Dichte von 42 kg/m3
Verdampfer mit kathodischer Tauchlackierung (KTL) mit hoher Korrosionsbestandigkeit

Bedienfeld mit Display mit 7 Zoll Touchscreen in Farbe, Benutzeroberflache in 5 Sprachen

Funktionen des Schnellkiihlers: Schnellkiihlen - Schnellfrosten - Auftauen - Abtauen - Langsames Garen bei
niedriger Temperatur - Garen mit Dampfgenerator (optional) - Aushérten von Speiseeis - Desinfizieren von
Fisch - Desinfizieren der Kammer mit Ozongenerator (optional)

Personalisierbare Programme mit jeweils maximal 4 programmierbaren Funktionen

Speichern der HACCP-Alarme

USB-Port fiir das Hochladen und Runterladen von Daten

Kerntemperaturfiihler fiir maximale Prézision und Kontrolle der Temperatur

SerienmaBig 5 Einschiibe

SerienmaBig mit einem Gastronorm Gitter aus Edelstahl GN 1/1 und einem Gitter 60x40

Der Schnellkiihler steuert Arbeitszyklen von -40°C bis +80°C

Leistung Schnellkiihlen: 16 kg +70°C/+3°C

Leistung Schnellfrosten 10 kg +70°C/-18°C

Hohenverstellbare Fiie aus Edelstahl

Automatischer Kondensatablass in Schale

Sammelschale fiir Kondenswasser am Boden des Schnellkiihlers

Geeignet fiir eine externe Arbeitsumgebung mit einer Temperatur bis 30°C bei einer relativen Luftfeuchtigkeit
von 55%, entspricht Energieeffizienzklasse 4

Kit Laufrollen (2 mit bremse)

Gastronorm grillrost aus edelstahl GN 1/1
Gastronorm grillrost aus edelstahl GN 60x40
Gastronormbehalter aus edelstahl GN 1/1 H20
Gastronormbehalter aus edelstahl GN 1/1 H40
Gastronormbehalter aus edelstahl GN 1/1 H65
Dampfgenerator

(Ozongenerator

Hohes, offenes untergestell
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AUSGANG STROMKABEL 400V/50Hz & WASSERABLASS @ 20 e
L=3000m + STECKER SCHALE, DIE REGELMASSIG
GELEERT WERDEN MUSS
DE TECHNISCHEN SPEZIFIKATIONEN
Temperatur Abmessungen Abm. der Verpackung - . Fassungsvermdgen : Energieabsorption
Bereich (°C) BT ) (ammm) B ) (G Kaltemittel ) Klimaklasse W) Versorgungsspannung
-40/ +80 770x800x 1520 800x850x2000 R452A 188 4 2140 380-415V3N /50 Hz
DE TECHNISCHE DATEN UND SPEZIFIKATIONEN ZUBEHOR

Schnellkiihler 10 Gastronormbleche GN 1/1 — 60x40, Kiihlung mit Umluft, Motor im Technikfach

Gerat komplett aus Stahl, Innenraum, Wande und Tiir aus Edelstahl AISI 304

Abgerundete Kanten im Innenraum fiir eine schnelle und einfache Reinigung

Automatisch schlieBende Tiir mit Magnetdichtung

Isolierung 60 mm aus PU-Schaum mit HFO-Treibmittel, hochdruckgeschaumt, mit einer Dichte von 42 kg/m3
Verdampfer mit kathodischer Tauchlackierung (KTL) mit hoher Korrosionsbestandigkeit

Bedienfeld mit Display mit 7 Zoll Touchscreen in Farbe, Benutzeroberflache in 5 Sprachen

Funktionen des Schnellkiihlers: Schnellkiihlen - Schnellfrosten - Auftauen - Abtauen - Langsames Garen bei
niedriger Temperatur - Garen mit Dampfgenerator (optional) - Aushérten von Speiseeis - Desinfizieren von
Fisch - Desinfizieren der Kammer mit Ozongenerator (optional)

Personalisierbare Programme mit jeweils maximal 4 programmierbaren Funktionen

Speichern der HACCP-Alarme

USB-Port fiir das Hochladen und Runterladen von Daten

Kerntemperaturfiihler fiir maximale Prézision und Kontrolle der Temperatur

SerienmaBig 10 Einschiibe

SerienmaBig mit einem Gastronorm Gitter aus Edelstahl GN 1/1 und einem Gitter 60x40

Der Schnellkiihler steuert Arbeitszyklen von -40°C bis +80°C

Leistung Schnellkiihlen: 30 kg +70°C/+3°C

Leistung Schnellfrosten 18 kg +70°C/-18°C

Hohenverstellbare Fiie aus Edelstahl

Automatischer Kondensatablass in Schale

Sammelschale fiir Kondenswasser am Boden des Schnellkiihlers

Geeignet fiir eine externe Arbeitsumgebung mit einer Temperatur bis 30°C bei einer relativen Luftfeuchtigkeit
von 55%, entspricht Energieeffizienzklasse 4

Kit Laufrollen (2 mit bremse)

Gastronorm grillrost aus edelstahl GN 1/1
Gastronorm grillrost aus edelstahl GN 60x40
Gastronormbehalter aus edelstahl GN 1/1 H20
Gastronormbehalter aus edelstahl GN 1/1 H40
Gastronormbehalter aus edelstahl GN 1/1 H65
Dampfgenerator

(Ozongenerator
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